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CONCEPTUS 1943

CONCEPTUS 1943: IL VINO BIOLOGICO DELL'UNIVERSITA DI PADOVA

Dai vitigni dell’Azienda Agraria Sperimentale “Lucio Toniolo”dell’'Universita degli Studi di Padova nasce CONCEPTUS 1943,
un vino prodotto secondo i disciplinari dell’agricoltura biologica.
Realizzato in occasione del 25° anniversario del podere biologico di Pozzoveggiani, CONCEPTUS 1943
rende omaggio a Concetto Marchesi, Rettore dell’'Universita patavina nel 1943, unendo simbolicamente i valori
di liberta e di eccellenza accademica da lui testimoniati con lo spirito di ricerca e innovazione che caratterizza 'ateneo.

“Non solo una moltitudine di uomini,
ma una moltitudine di coscienze
é entrata nella storia a chiedere luce e vita
e adare luce e vita”
Concetto Marchesi
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VITIGNO
Glera proveniente da vigneti di pianura

TERRENI

Terreni a medio impasto con vene di argilla coltivati
secondo i dettami dell’agricoltura biologica dal 2001,
operatori accreditati a AIAB/ICEA

VENDEMMIA

Effettuata nella prima decade di settembre, previa
valutazione dell’acidita e della gradazione zuccherina
ottimale. Resa di circa 60 quintali ad ettaro

VINIFICAZIONE

Metodo charmat: pigiatura, diraspatura, raffreddamento
del mosto a 4 °C e fermentazione in vasche di acciaio a
temperatura controllata. Seconda fermentazione in
autoclave.

La cantina di vinificazione & a Farra di Soligo (TV)
presso la Perlage Srl, cantina specializzata in vini da
agricoltura biologica dal 1985
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TIPOLOGIA
Spumante Brut (9 gr/l di residuo zuccherino)

NOTE SENSORIALI

Di colore giallo paglierino scarico con intensi riflessi
verdi; al naso & fruttato con note di mela gialla, pera e
fiori bianchi di campo. Al palato svela una trama
armonica, minerale e di buon corpo

ABBINAMENTI
Vino a tutto pasto, ottimo in abbinamento ad antipasti
di pesce e verdure

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6/8°C

GRADO ALCOLICO
11% Vol
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ETICHETTA
IRREGOLARE

BASE CARBONCINO
ARTISTICO

FORMA E TRATTO
CREANO DINAMICITA’

NUCLEO IN
NOBILITAZIONE ORO

EVIDENZIAZIONE “BIO0”
CON SCRITTA ORO
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La Creativita dietro il segno

L’etichetta di CONCEPTUS 1943 nasce da un duplice intento:
rendere omaggio a Concetto Marchesi, Rettore dell’'Universita di
Padova e la rappresentazione visiva di “Conceptus”, la
rappresentazione di un “concetto”.

Non volevamo creare semplicemente un’immagine, ma rendere
visibile un processo: dal “concetto”, fino alla sua trasformazione in
forma concreta. L'immagine diventa cosi la traduzione visiva di un
atto generativo — naturale, umano e creativo — in cui l'idea prende
corpo e si manifesta.

La forma irregolare rompe la rigidita delle simmetrie e riflette la
liberta della Natura stessa — mai perfettamente geometrica, ma
autentica, viva e spontanea — ricordando che, come il pensiero, &
fluida e mai uguale a sé stessa.

La sfera dorata al centro ¢ il nucleo. E il “Conceptus” stesso: l'idea
essenziale, il punto d’origine da cui tutto si genera. L'oro non & solo
decorazione, ma concentrazione di energia, luce da cui il segno si
sviluppa e prende forma.

Il carboncino, strumento materico, diventa gesto che libera energia.
Non & solo mezzo espressivo, ma sostanza stessa del “Conceptus” —
l'idea che prende forma attraverso la forza del segno.

Il tratto diventa cosi spazio di tensione creativa e atto di coraggio,
libero da aspettative.

La parola BIO, volutamente messa in risalto, non e soltanto una
certificazione. E un principio.

Indica un ritorno all’essenza, alla terra, alla ciclicita. BIO é l'energia
che scorre in ogni spirale, il battito che unisce materia e pensiero.

CONCEPTUS 1943 non e soltanto un vino biologico.
E un’idea che si manifesta.
E il momento esatto in cui il pensiero diventa forma.

Con questa etichetta abbiamo voluto osare: rompere la forma attesa,
scegliere l'imperfezione viva invece della perfezione sterile.

“Osare é il primo respiro del coraggio.” — Elena Parolin

PRESENTAZIONE // CREATIVITA

CONCEPTUS 1943



CONCEPTUS 1943

CAPSULA DI PREGIO
COLOR 0RO

COLLARINO A FASCIA CON FONDO NERO
CON SIGILLO BIANCO

PENDAGLIO CON CORDONE 0RO
SPIEGATIVO DEL PROGETTO
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UNIVERSITA

DEGLI STUDI  CONCEPTUS 1943
DI PADOVA

PROSECCO

Denominazione di Origine Controllata

IT-BI0-002

BRUT BIOLOGICO AGRICOLTURA
ITALIA
Uve Glera
- . . INFORMAZIONI
da agricoltura biologica NUTRIZIGNALI,
i Servizio: 8-10 °C / 46-50 °F T

Uve dell'Azienda Agraria Sperimentale "L. Toniolo” E E
dell’'Universita degli Studi di Padova
Spumantizzato da Perlage S.r.l.

3 1 1
Farra di Soligo - Italia V. ts E

---- G Per100 mlE =
PRODOTTO IN ITALIA VEGAN 289 kJ /69 keal
Contiene solfiti o
Contains sulphites 75 CI e 11 /6 VOI
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DOVE ACQUISTARE IL PROSECCO CONCEPTUS 1943

Presso l’Azienda Agraria Sperimentale “L. Toniolo”
dal Lunedi al Venerdi dalle 9:30 alle 15:00
Si prega di prenotare le proprie bottiglie previa telefonata allo +39 049 82 72 569
o via e-mail aziendaagraria@unipd.it

// DOVE TROVARLO


mailto:aziendaagraria@unipd.it
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RINGRAZIAMENTI

Francesco Morari - Direttore Azienda Agraria Sperimentale "Lucio Toniolo"
Andrea Di Bernardo - Tecnico viticolo Azienda Agraria Sperimentale " Lucio Toniolo"
Elena Parolin - Delenis Comunicazione e Grafica
Marco Lucchetta - Professore Dipartimento Tesaf
Vanessa Tognon - Segreteria organizzativa e logistica
Michele Nardi - Presidente Consiglio di Amministrazione Perlage
Andrea Gallina - Enologo Perlage
Andrea Marchesin - Acquisti e Certificazioni Perlage
Tutto il Team di Perlage

// GRAZIE
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